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Les Jardins d’Estriat 

       Entre les Cévennes , la Méditerranée et la Camargue,  les Jardins d’Estriat vous proposent 
trois gîtes tout confort parfaitement indépendants dans une demeure de maître du XIXème 
siècle sur un parc arboré de 2500m2. 

 Les gites (non fumeurs) ont été entièrement rénové en 2008  aux couleurs du soleil, meubles 
de qualité, lumineux et spacieux. Le salon de jardin (2 balancelles et 6 transats) et les 
barbecues ( 1 pour chaque gîte) mis à votre disposition seront vous faire apprécier la douceur 
du sud de la France. Idéalement situé dans le village médiéval de Vézenobres, dans le Gard, 
vous pourrez découvrir, à pied, en vélo ou en voiture une région pleine de beauté. 

Choisissez votre gite meublé : l’Olivier, le Figuier et l’Arbousier. 

Nous acceptons nos amis les chiens, pouvons mettre à disposition une chaise haute pour bébé, 
et procurons gracieusement le linge de maison. 

Nous vous souhaitons de bonnes vacances dans le Gard ! 

 

Between the Cevennes, the Mediterranean sea and the Camargue, les Jardins d’Estriat offer three 

independent comfortable lodgings in a mansion of the nineteenth century on a 2500m2 tree park.  

 

The (non smoking) apartments have been completely renovated in 2008, using the colors of the sun, 

quality furniture. The garden furniture (2 swings and 6 transats) and barbecue at your disposal will 

make you appreciate the sweetness of the south of France. Ideally located in the medieval village of 

Vézénobres in the Gard, you will explore on foot, bicycle or car a region full of beauty.  

 

Choose your furnished apartment: the Olivier, the Figuier and the Arbousier.  

 

we accept our friends dogs, can provide a high chair for baby, and provide you free linens. 

 

 

We wish you happy holidays in the Gard!  
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Gite l’Olivier  

 

   Location meublée tout confort au 1er étage avec vue sur le parc : T4 / 100 m2  pour 6 
personnes. Très lumineux, hauts de plafonds (à la française) aux couleurs du midi...meubles 
de qualités. 
Emplacement privé pour voitures sur le terrain clôturé.  La vue est dégagée, sans vis à vis et 
donne sur le parc. 

Les pièces : 

1 chambre avec lit double 

1 chambre avec lit double + 1 lit simple 

1 chambre avec lit simple 

1 salle de bain 

1 WC 

1cuisine (gaz & électrique) avec table repas 

1 salon tout confort avec grande télévision écran plat 

1 long couloir 

Equipements : 

Air conditionné 

Stéréo CD 

Grande télévision écran plat plasma avec TNT 

Lecteur DVD 

Internet WIFI 

Cafetière 

Téléphone 

Réfrigerateur /congélateur américain (avec distributeur de glaçons) 



Lave vaisselle 

Micro onde 

Vaisselle et couverts 

Draps et couvertures 

A partir de 450€ la semaine ! 

 

Furnished apartment on the 1st floor overlooking the park:4 rooms / 100 m2 for 6 people. Very light, 

high ceilings, colorful and quality furniture ...  

Car parks in the closed property.  

  

Rooms:  

 

- 1 bedroom with double bed  

- 1 bedroom with double bed + 1 single bed  

- 1 bedroom with single bed  

- 1 bathroom  

- 1 WC  

- 1kitchen (gas & electric) with a table meal  

- 1 comfortable lounge with large flat screen TV  

- 1 long corridor  

 

Facilities:  

 

- Air conditioning  

- Stereo CD  

- Large flat screen TV with TNT /satellite channels 

- DVD player  

- Wireless Internet  

- Coffee-maker 

- Telephone  

- Dishwasher  

- Microwave  

- Crockery and cutlery  

- Sheets and blankets 

-U.S. freezer refrigerator (with ice dispenser) 
 

 



 

From 700 € per week! 
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Gîte le Figuier 

 

   Location meublée tout confort au 1er étage avec vue sur le parc : T3 / 90 m2  pour 6 à 8 
personnes. Appartement complètement rénové avec terrasse. 
Emplacement privé pour voitures sur le terrain clôturé 

Les pièces : 

1 chambre avec lit double + 1 lit simple 

1 chambre avec lit double + 1 lit simple 

1 salle d’eau avec douche italienne. 

1 WC 

1cuisine (électrique) 

1 salon tout confort avec canapé convertible avec salle à manger. 

Equipements : 

Chauffage électrique  

Télévision écran plat avec TNT 

Internet WIFI 

Cafetière 

Lave vaisselle 

1 frigo congélateur 

 

Micro onde 

Vaisselle et couverts 



Draps et couvertures 

A partir de 700€ la semaine ! 

 

Furnished apartment on the 1st floor overlooking the park: 3 rooms / 90 m2 for 6/8  people. Fully 

renovated apartment with terrace. 

Car parks in the closed property.  

  

Rooms:  

 

- 1 bedroom with 1 double bed + 2 single beds  

- 1 bedroom with 1 double bed + 2 single beds 

- 1 bathroom  with Italian shower 

- 1 WC  

- 1kitchen ( electric)  

- 1 comfortable lounge  

 

 

Facilities:  

- Heating: convectors 

- Flat screen TV with TNT /satellite channels 
- Wireless Internet  
- Coffee-maker 
- Dishwasher  
- Microwave  

- freezer refrigerator 
- Crockery and cutlery  
- Sheets and blankets 

From 700 € per week! 
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Gîte l’Arbousier  

 



   Location meublée au rez-de-chaussée avec vue sur le parc : T1 / 37 m2  pour 4 personnes. 
Appartement complètement rénové avec entrée sur jardin. 
Emplacement privé pour voitures sur le terrain clôturé 

Les pièces : 

1 chambre avec 1 lits doubles 

1 salle d’eau avec douche italienne. 

1 WC 

1coin cuisine (électrique) 

1 salon salle à manger avec canapé lit convertible. 

Equipements : 

Air conditionné 

Télévision écran plat avec TNT 

Internet WIFI 

Cafetière 

Micro onde 

Réfrigérateur avec freezer 

Vaisselle et couverts 

Draps et couvertures 

A partir de 300€ la semaine ! 

 

Furnished apartment  with straight access to the park: 2 rooms / 37 m2 for 4  people. Car parks in the 

closed property.  

  

Rooms:  

 

- 1 bedroom with 2 double beds  

- 1 bathroom with Italian shower 

- 1 WC  

- 1kitchen (electric)  



- 1 lounge  

 

 

Facilities:  

 

- Air conditioning  

-  Flat screen TV with TNT /satellite channels 

- Wireless Internet  

- Coffee-maker 

- Dishwasher  

- Microwave  

- Crockery and cutlery  

- Sheets and blankets 

- refrigerator 

 

 

From 300 € per week! 
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Conditions 

 

Les conditions de location 

 

Conditions d'accueil : nous acceptons nos amis les chiens. Par respect pour les non fumeurs, évitez 

de fumer dans les gîtes. 

 

Services inclus dans le prix: 

Draps & couvertures  

Ustensiles de cuisine & services de table.  

Internet haut débit avec wifi dans les appartements.  



 

Commodités: 

Commerces du village : mini market, pharmacie, médecin, bureau tabac, poste.  

Plusieurs restaurants à Vézenobres   

  

 

Prix TTC en euros par semaine : 

  

Du au L’olivier l  Le Figuier l L’Arbousier 

1 avril 27 juin 700€       l     700€      l    350€  

27 juin 29 août 900€       l     900€      l    450€ 

29 aout 30 octobre 700€       l     700€      l    350€ 

30 octobre 27 juin prochain 450€       l     450€      l    250€ 

   
Chèque De caution 1000€     l     1000€    l    500€ 

 

Un chèque de caution de vous sera demandé à l'arrivée. Nous vous le rendrons à la fin du séjour si 

aucun dégât matériel n'a été constaté. 

 

Option nettoyage : si vous le souhaitez, une femme de ménage viendra en début et fin de séjour. 

Prix : 50€ (Arbousier) ou 100€ (l’Olivier& le Figuier). 

 

Arrivée & Départ : 

Arrivée le samedi, entre 16h30 et 19h  

Départ le samedi, au plus tard à 10h du matin  

 

Paiement de la location et arrhes : 

50% la semaine suivant la réservation : cela valide la réservation après réception et encaissement.   



50% restant à régler 4 semaines avant l'arrivée.  

 

Annulation : 

Entre 89 et 30 jours : 50% du loyer déduit.   

29 jours ou moins : 100% du loyer déduit.  

Rental conditions 

 

Home conditions: we accept friendly dogs. Out of respect for non smokers, avoid smoking in the villa 

and especially in the rooms. 

 

Services included: 

  

Household linen: sheets, blankets, towels, ... 

Cookware & dinnerware. 

Internet with broadband wireless in the apartments. 

Accommodations: 

Vézenobres shops: mini market, pharmacy, doctor, post office, tobacco, ... 

Restaurants in Vézénobres . 

 

Price in euros per week for 12 people maximum: 

 

from until L’olivier l  Le Figuier l L’Arbousier 

1 april 27 june 700€       l     700€      l    350€ 

27 june 29 august 900€       l     900€      l    450€ 

29 august 30 october 700€       l    700€       l    350€ 

30 october 27 june 2010 700€       l    700€       l    350€ 

 

    



A security deposit check will be asked when you arrive : 1000€ for l’Olivier or le Figuier , 500€ for 

l’Arbousier. We will give you back  at the end of your holidays if no damage is found on the property. 

 

Cleaning option: if you wish, a cleaning lady will come at the beginning and at the end of week. Price: 

50€ (Arbousier) or 100€ (l’Olivier& le Figuier). 

 

 

Arrival & Departure: 

Arriving on Saturday between 16h30 pm and 19h pm 

 Leaving on Saturday, no later than 10 am 

 

Payment of rent and deposits: 

  

50% in the week following reservations: it validates the reservation.  

50% outstanding 4 weeks before arrival.  

 

Cancellation: 

  

Between 89 and 50 days: 50% of rent deducted. 

49 days or less: 100% of rent deducted. 
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La Région 

Vézenobres : 

Vézenobres est une cité médiévale perchée sur une colline entre Nîmes et Ales. Depuis sa 

Gardonnenque, le mont Bouquet. En traversant la ville vous pourrez admirer :  

Le Château de Thoiras construit au XIVème siècle. 

Les ruines du Château de Montanègre, détruit en 1628 durant les guerres de religion par le 

Duc de Rohan. 



La Porte de Sabran. 

l'Hôtel de Montfaucon nommé "Maison d'Adam et Ève", hôtel particulier de la Renaissance 

dont la façade possède de belles fenêtres à meneaux. 

 

 

A 15 minutes des Jardins d’Estriat : 

 

Alès :Porte d’entrée des Cévennes,  accueillante, méridionale et touristique. Si son terril est 

aujourd’hui une colline verte, des friches industrielles témoignent du passé minier de la ville, qui vit 

aujourd’hui du commerce et du tourisme.  

Anduze : village du Xème siècle ayant la particularité d’avoir une gare pour train à vapeur en activité 

et une bambouseraie créée au XIXème siècle. 

 

 

A 30 minutes des Jardins d’Estriat : 

 

 les Cévennes constituent une réserve naturelle riche, que conserve son parc national et  une 

population soucieuse de la protection de la sublime nature qui les entoure.  

 

Uzès porte le titre de « premier duché de France » : son patrimoine architectural, à commencer par 

ses quatre hautes tours médiévales, lui vaut d’être très touristique, au même titre que son 

exceptionnel festival des Nuits d’Uzès, qui participe à son dynamisme actuel.  

Mer de toits de tuiles, ruelles pavées, hauts murs des hôtels particuliers et petites places,  

 

Sommières est une ville du Midi à l’état brut. Lieu de passage important au temps des Romains, il ne 

reste plus qu’une tour de son ancien château médiéval.  

 

Vieilles de près de 2000 ans, les Arènes de Nîmes sont le monument le mieux conservé du monde 

romain. Son architecture est inspirée du Colisée de Rome, et même si ses dimensions sont modestes, 

son charme est sans appel.  

 

 



Cinquième monument de France, visité par 1 250 000 touristes chaque année, le Pont du Gard, qui 

est en fait un aqueduc romain, impressionne par ses dimensions et son âge millénaire.  

 

 

A environ 1 heure des Jardins d’Estriat : 

 

Les plages : la Grande Motte, le Grau du Roi, l’Espiguette, Palavas, Carnon, Aigues Mortes, la 

Camargue, … 

 

Les villes : Montpellier, Avignon, Sète, … 

 

Nos traditions 
 
Nos vins 
Il y a dans cette région une riche gamme de vins avec des rouges intenses, charpentés, corsés 
qui sentent le mistral, le soleil et les odeurs de garrigue, des blancs pleins de finesse et 
d'élégance et des rosés frais et fruités aux robes chatoyantes. Tout un plaisir à déguster avec 
modération... 
 
Nos fêtes votives 

 Les abrivados sont organisées spécialement lors des fêtes locales de nombreux villages et 
villes du Gard se mai à septembre. Les rues sont barrées par des barrières de grande hauteur 
afin d’empêcher les taureaux de s’échapper dans la campagne, les gardians font semblant 
d’empêcher les atrapaïre (« attrapeurs » en provençal) de faire échapper le taureau, les 
atrapaïre rivalisent d’adresse et de témérité. Il est même organisé des concours d’abrivado, 
plusieurs éleveurs y participant et étant jugés sur le nombre de taureaux qu’ils ramènent au 
bercail. 

Les férias et corridas sont organisées dans les grandes villes.  

Cuisine du Gard 

1/La recette de la fougasse d’Aigue Morte : 

Préparation : + 40 mn, 12 h de repos  
Cuisson : 50 mn  
 
Ingrédients (pour 6 à 8 personnes) :  
 
- 500 g de farine  
- 150 g de sucre  



- 100 g de beurre  
- 1 pincée de sel  
- 3 oeufs  
- 1 verre de lait  
- 15 g de levure fraîche  
- 1 cuillère à café de fleur d'oranger  
 
 
Préparation :  
 
La veille, mettez la farine dans une grande terrine, avec le sucre, le sel, les oeufs entiers, la 
fleur d'oranger et la levure délayée dans un verre de lait.  
Faire une pâte souple et lisse.  
Pétrissez-la longuement.  
Laissez-la reposer toute la nuit.  
 
Le lendemain, mettez la pâte dans un moule à tourte beurrée ou simplement sur la tôle du four 
beurrée.  
Faites cuire à 160/180°C pendant 50 à 60 mn.  
 
Enduisez-la encore chaude de blanc d'oeuf mélangé à un peu d'eau de fleur d'oranger.  
Saupoudrez immédiatement de sucre cristallisé.  
 
Laissez refroidir. 

2/ Recette pour « la Gardianne de toro » 
 

Pour 4 Personne(s)  

Temps de préparation : 
 50 min 

Temps de cuisson : 
 

5 heures 
Temps de repos : 

 48 heures 

Ingrédients : 

• 1 kg de toro de Camargue  
• 1 orange  
• 8 carottes  
• 2 oignons  
• 1 gousse d'ail  
• 1 branche de céleri  
• 3 clous de girofles  
• herbes de Provence  
• 5 feuilles de laurier  
• 2 bouteilles de vin rouge côte du Rhône corsé (cairanne, visant...)  
• farine  
• huile d'olive  
Préparation : 

Dégraissez le toro (un bon toro ne doit pas avoir beaucoup de gras). 



Pour la marinade, coupez les carottes en rondelle, émincez les oignons et l'ail. Mettez la peau 
de l'orange en lamelle, l'orange en tranches épaisses, la branche de céleri entière, le laurier, les 
herbes de Provence, et les clous de girofles.  

Mélangez le tout avec la viande et recouvrez de vin totalement. Laissez 48 heures au frigo. 

Le jour, faites revenir 2 c. à soupe d'oignons récupérés dans la marinade, ajoutez les morceaux 
de viande et farinez-les. Mouillez de la marinade complète, et laissez à feu doux 5 heures 
environ. 

 

 

The Area 

Vézenobres : 

Vézenobres  is a medieval city perched on a hill between Nimes and Ales. From its 

orientation table, discover a magnificent view of the Cevennes, Ales and plain 

Gardonnenque, Mount Bouquet. Across the city you can admire: 

Castle built in the XIVth century. The ruins of Castle Montanègre, destroyed in 1628 

during the wars of religion by the Duke of Rohan .The Sabran gate. Hotel de Montfaucon 

called "House of Adam and Eve" mansion of the Renaissance whose facade has beautiful 

mullioned windows. 

 
15 minutes from les Jardins d’Estriat:  
 
Alès: Gateway Cévennes welcoming southern and tourism. If the heap is now a green hill, 
brownfield sites attest to the mining past of the city, who now lives in trade and tourism.  
 
Anduze: village of the Xth century and get the distinction of having a station for the steam 
train in operation and a bamboo forest created in the nineteenth century.  
 
 
30 minutes from les Jardins d’Estriat:  
 
  Cévennes are a rich natural reserve, which retains its national park and a population 
concerned with the protection of the beautiful nature that surrounds them.  
 
Uzès bear the title "first Duchy of France": its architectural heritage, beginning with its four 
high towers medieval him to be very touristy, as an exceptional festival Nuits d'Uzes, which 
participates in its current dynamism.  
Sea of tile roofs, cobblestone streets, high walls of houses and small squares,  
 
Sommieres is a city in the Midi in the rough. Instead of passing important in Roman times, 
only a tour of his old medieval castle.  
 
Dating back nearly 2,000 years, the Arena of Nimes are the best preserved monuments of the 
Roman world. Its architecture is inspired by the Coliseum in Rome, and even if its size is 



modest, its charm is final.  
 
 
France fifth monument, visited by 1 250 000 tourists each year, the Pont du Gard, which is a 
Roman aqueduct, impresses with its size and age millennium.  
 
 
Approximately 1 hour from les Jardins d’Estriat:  
 
Beaches: the Grande Motte, Grau du Roi, Espiguette, Palavas, Carnon, Aigues Mortes, the 
Camargue ...  
 
Cities: Montpellier, Avignon, Sète, … 
 
 
 
 
Our traditions  
 
 
 
Our wines 
Our region has a wide range of red wines with an intense structure, together with full bodied 
flavors that feel the mistral, the sun and the smell of the garrigue, white wines  full of finesse 
and elegance and fresh and fruity rosé. A pleasure to taste in moderation... 
 
Fêtes votives 
The abrivados are specifically organized at local festivals in many villages and towns in the 
Gard from May to September. The streets are blocked by high barriers to prevent bulls from 
escaping into the countryside, gardians pretend to prevent atrapaïre (catchers in Provençal 
language) to escape the bull. It is even organized competitions abrivado between several 
farmers participating and being judged on the number of bulls that they bring back into the 
fold.  
The ferias and bullfights are held in major cities. 
 
Gard cooking 
 
1/Recipe for “fougasse d’Aigue-Morte”  
Preparation time: 40 minutes, 12 hours of rest  
Cooking time: 50 minutes  
 
Ingredients (for 6 to 8 people):  
 
- 500 g flour  
- 150 g sugar  
- 100 g of butter  
- 1 pinch of salt  
- 3 eggs  
- 1 glass of milk  



- 15 g of fresh yeast  
- 1 teaspoon orange blossom  
 
 
Preparation:  
 
The day before, put the flour in a large bowl with sugar, salt, eggs, orange blossom and yeast 
in a glass of milk.  
Make a soft dough and smooth.  
Knead the length.  
Let stand all night.  
 
The next day, put the dough in a buttered mold or simply pie in the oven buttered sheet.  
Bake at 160/180 ° C for 50 to 60 minutes.  
 
Put the still-warm egg white mixed with a little orange flower water.  
Immediately sprinkle sugar.  
 
Let cool. 
 
2/ Recipe for  « la gardianne de toro » 
 
For 4 Persons  
 
 
Preparation time: 50 min  
Cooking time: 5 hours  
Rest time: 48 hours  
Ingredients:  
• 1 kg of bull  
• 1 orange  
• 8 carrots  
• 2 onions  
• 1 clove garlic  
• 1 celery stalk  
• 3 cloves  
• herbs de Provence  
• 5 bay leaves  
• 2 bottles of red wine coast bodied Rhone (Cairanne aimed ...)  
• flour  
• olive oil  
Preparation:  
Degrease the bull (a good bull does not have much fat).  
For marinade, cut the carrot slice, slice the onions and garlic. Put the skin of the 
orange slip, orange into thick slices, the whole stalk celery, bay leaves, herbs de 
Provence, and cloves.  



Mix it with meat and wine to cover completely. Allow 48 hours in the 
refrigerator.  
The day made for 2 v. onion soup recovered in the marinade, add the meat and 
flour them. Wet the complete marinade, and let simmer 5 hours. 
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Contact 

 
Votre contact français :  
 
Sylvie : tél. fixe 04 66 56 96 79  portable  06 11 09 83 86  
Email : sfontbonne@wanadoo.fr 
 
Your English contact : 
 
Régis : home (33)(0)9 75 79 80 11  Mob 06 15 19 53 13 
Email : delrieu.regis@wanadoo.fr  
 
Adresse : Sylvie Fontbonne, Jardins d’Estriat, Plan des Aires,30360 
Vézenobres,France. 


